COUT PAIN 20CM JUO OGO

q

Référence : 7945005 - Les produits OGO Living sont un choix sur et
. durable
Marque : OGO PARIS
Matiére : ACIER INOXYDABLE - BOIS . - Ce couteau a pain est fabriqué en FRANCE
Couleur : ACIER :

. - Ce couteau est équipé d'un manche en hétre
UV:1-PCB:25 . rivets inox

L x Ix H du Produit Brut : 75 x 23 x 373 mm :

Poids Brut du produit : 0,215 kg
Poids Net du produit : 0,135 kg

LxIxH duPCB (Colis 1) : 45,0x27,0x18,0cm . . .
Poids du PCB (Colis 1) : 5,72 kg . - Dimensions du couteau a pain : 20 cm

~ - Conseils d'entretien : lavage a la main

Livré monté

Découpez votre pain en un clin d'oeil avec le couteau a pain. Ce couteau
a pain OGO Living possede une lame en acier inoxydable longue de 20
cm. Son manche en hétre a rivets en inox vous assure une coupe de qualité
nette.

Entretien :
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